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Apfel-Currysuppe mit Crodtons 6,50 €

Rostinchen aus Morscholzer Krompern

mit Apfelmus aus Serriger Apfeln 7,90 €

Herbstsalat “quer durch die Wiese”
mit marinierten Hahnchenbruststreifen,
Apfelspalten und Walnussen

15,80 €

Panierte Hahnchenbruststreifen
mit Kellvados-Apfelsauce und Hofgut BandNudeln 16,50 €

Gulasch vom Hochwalder \Weiderind

(Metzger Schmitt, Mandern, Landwirt Hausen/Hentern)
mit Pflaumen und hausgemachten Spatzle
aus Manderner Dinkelmehl 15,50 €
Sauerbraten vom Hochwalder Weiderind

(Metzger Schmitt, Mandern, Landwirt Hausen/Hentern)
mit Bekonder Apfelrotkohl & hausgemachten Spatzle

aus Manderner Dinkelmehl 17,50 €
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Und hinterher: Ebbes SiiBes von Hei!

Rote Gritze von Frichten aus unserem Garten
mit Vanilleeis aus der Birkenfelder Eiswerktstatt 7,50 €

\WalnuBB-Honigtorte von Opas NufBbaum

dazu WalnuB-Feigeneis und Preiselbeersahne 8,90 €

3 Kugeln Eis nach Wahl aus der Eiswerkstatt

mit Pflaumenragodt & Viezschaum aus der Viezgarage 7,50 €

Apfelkrimelchen (Mini-Apfelstreusel im Formchen)

mit Vanilleeis aus der Birkenfelder Eiswerkstatt 7,80 €
Apfelringe im Bierteig gebacken,
Vanilleeis aus der Birkenfelder Eiswerktstatt 8,50 €

Unsere Apfel kommen vom Hofgut Serrig,
die Pflaumen von Wildling/Kollesleuken,
Beeren & Niisse aus Nachbars Garten
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