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Suppen
Tomaten — Basilikumsuppe 6,80 €
Hausgemachte Zwiebelsuppe mit Kasecrolton 7,20 €

Salate
mit unserem beliebten Hausdressing, punert, laktosefre
aus Rapsol, Apfelessig, sifiem Senf, Basilikum und Zwiebeln
Beilagensalat, gerne auch vorab 4, 80 €

Wintersalat
mit gegrillter, marinierter Hahnchenbrust 16,50 €

Wintersalat mit Schnitzelstreifen
vom Hunsriickschwein 16,50 €

Wintersalat mit gegrilltem Bornwieser Flammhkase
und hausgemachtem Pfirsich-Chutney 16,50 €

Schweinefleisch vom Hunsriickschwein

Metzger Kneppel & Landwirt Flesch Morbach
Schinderhannes - Schnitzel
mit kraftiger Zwiebel — Biersalce, Bratkartoffeln 17,50 €

ﬁw Pinnchen

LS
Schwabenpfinnchen (3 Schweinemedaillons vom Grill)
in frischem Champignonrahm, dazu hausgemachte Spéatzle
aus Mandemer Dinkelmehl 21,50 €

Aus der Metzgerei Schmitt / Mandern
Gegrilltes Schweinsteak
mit frischem Champignonrahm und Pommes frites 18,50 €

Wildragoiit aus der Hochwilder Jagd
Apfelrotkohl & hausgemachte Spatzle 23,50 €

Rindfleisch aus der Region
Rumpsteak von Hei! vom Morbacher Weiderind
(Metzgerel Kneppel / Morbach)

Frische Champignons, Pommes frites & Dip 28,50 €

geschmechkt?

Gegrilltes Borfinker Iweierlei

(Lachsforellen- & Regenbogenforellenfilets)
mit Kartoffelrcstinchen & frischiem Rahmgemise, Krduterdip 21,50 €

Unsere Hahnchenbrust kommt vom
vom Geflugelhof Lausberg / Niederstedem bei Bitburg
Hahnchenbrustschnitzel
mit Tomaten und Kase Uberbacken,
auf Bandnudeln vom Gefiligelhof Rock 17,80 €

Hahnchenbrustschnitzel mit Rahmsauce
& hausgemachten Spaétzle aus Mannerer Dinkelmehl 17,80 €

Marinierte Hihnchenbruststreifen
mit gegrilltern Bormwaeser Flammkas', Pfirsich-Chutney
& Kartoffel — Rastinchen 17,80 €

Radlerstreifen
Marinierte Hahnchenbruststreifen vom Grill
mit Bratkartoffeln & Krauterdip 17,50 €

....Dies & Das
Hunsriick pur (vegetarisch)
Breite Bandnudeln vom Gefiligelhof Rock / Perl

mit Tomatensauce, dazu gegrillter Bormwieser Flammbas' 16,50 €

Bornwieser Flammkas’ - Burger (vegetarisch)
mit Flammikas', Pfirsich-Chutney & Rohkost 11,50 €

Krompern (Kartoffeln) vegetarisch ...
5 Kartoffelrostinchen aus Morscholzer Krompern
mit hausgemachtem Dip 7,80 € mit Pfirsich — Chutney 8,00 €

Hunsriicker Speck-Schnuute
Hefefladen, ofenfrisch, aus Sommerauer Mehl gebacken
mit Schmand, Speck, Zwiebeln & Kase 7,50 €

Kinderteller

Panierte Hahnchenbruststreifen
mit Pommes & Ketchup / Mayo 9,50 €
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Ebbes davor:
Appetitmacher

Ruwer — Secco aus der Kaseler Weinmanufaktur
Glas 3,80 € Flasche 18,50 €
mit Weinbergspfirsichlikér oder Holunderblitensirup 4,50 €
Palzemer Crémant ganze Flasche 22,50 €
Weingut Kellerhof, Bemhard Boesen, Palzem / Clbermosel

Fiir Traumer & Helden
Sinnlich, suB & sundig ist dieser Moselnesling als Apeéritif
aus dem Weingut Nick Kowerich /Lleiwen 5¢l 3,50 €
Hausapeéritif
Holunderblitensirup & Campari mit Ruwer-Riesling-Secco
aus der Kaseler Weinmanufaktur 0,21 580 €

Wermut Spritz von der Nahe
die regionale Martini-Alternative, auf Eis 5cl 500€

Dom Spritz Zero
Der alkoholfreie Riesling der Bischoflichen Weingiiter
mit einem Spritzer Holunderblutensirup
Glas 0,21 4,50€

Hausgemachte Desserts:
Apfelkrimelchen
Apfel aus Omas Garten
mit Streuseln im Formchen gebacken,
dazu Vanilleeis 7,50 €

Apfel-Kriimelschnuute
SiBe Hefeschnuute mit Streuseln
und Apfeln aus Omas Garten,
auf Schmand gebacken, 6.50 €
zusatzlich mit Eis 7,80 €
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geschmeckt?

“)EIS
erkstatt
Schon probiert?

Eis aus der Birkenfelder Eiswerkstatt
1 Kugel 1,70 2 Kugeln 3,20 3 Kugeln 4,80
Stellen Sie sich lhren Eisbecher selbst
rusammen und wihlen Sie ,Ebbes fiir drauf”....
Sahne........ 060 € Schokosauce...... 0,50 €
Eierlikor... 0,80 € NuBsinup & Krokant.... 1,50 €

Kaffeekranzchen. ..
3 Kugeln Eis aus der Eiswerkstatt, mit Sahne
und Kaffee Créeme 7,60 € oder Cappuccino 7,90 €

Cookie-Becher
3 Kugeln ( NuBig, Vanille und Schokoeis ) mit
hausgebackenen Hunsmick-Cookies und Sahne,
Schokosauce, Karamellsauce & Krokant 8,80 €

Brettchen fiir Verlicbte
2 x 3 Kugeln (unsere aktuellen 6 Sorten)
mit Sahne & Schokosauce 9,80 €

Ebbes hinterher...
Brande von Jiicker / Paschel
Krauterbrand, Silbemer Kammerpreis 3,00 €
Mirabellen- und Zwetschgenbrand (Silber) 3,50 €
Schiehenlikor ( Silbemer Kammerpreis) von Jucker 3,50 €
Williams, Goldener Kammerpreis 3,50 €

Aus der Hunsriicker GenuSmanufaktur
Hunsrucker Krauterhannes 3,00 €
WalnuBlikdr & Vanille Kirschlikor 3,00 €
Vom Hofgut Serrig
Ingwerlikor 3,00 €
Heidelbeerlikor 2,80 €
Aus dem Wald- & Wiesenkorb
Kelivados, nach Art des Calvados
gebrannt aus Viez, gelagert in Eichenfassern 3,20 €
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